Allergenkarte

(geméaB EU-Lebensmittelinformationsverordnung — LMIV)
Anderungen der Zutaten sowie Kreuzkontaminationen sind méglich.

Feine Pastinakenrahmsuppe
mit Rote-Bete-KI6Bchen und Petersilie
Allergene: A Gluten, C Eier, G Milch (Laktose)

Zanderfilet im Speckmantel gebraten

mit Rieslingsauce, tomatiertem Champagnerkraut
und Schnittlauchkartoffeln

Allergene: D Fisch, G Milch (Laktose), O Sulfite

Zitronen-Joghurtcreme
mit Maracujagelee und Schokoladencrunch
Allergene: A Gluten, C Eier, F Soja, G Milch (Laktose)

Kiirzel Allergen
A Glutenhaltiges Getreide
B Krebstiere
C Eier
D Fisch
E Erdnlsse
F Soja
G Milch (inkl. Laktose)
H Schalenfriichte
L Sellerie
M Senf
N Sesam
) Schwefeldioxid & Sulfite
P Lupinen
R Weichtiere




Allergenkarte

(geméaB EU-Lebensmittelinformationsverordnung — LMIV)
Anderungen der Zutaten sowie Kreuzkontaminationen sind méglich.

Blumenkohlsamtsuppe
mit frittiertem Eigelb und Butterbrosel
Allergene: A Gluten, C Eier, G Milch (Laktose)

Zartes Schnitzel vom Schweinefilet

in Mailander Panierung mit Krautern gebraten, Thymianjus,
Rahmchampignons, glasiertes Wintergemuse und Kartoffelgratin
Allergene: A Gluten, C Eier, G Milch (Laktose), L Sellerie

Crépes Suzette
mit Nougateisparfait
Allergene: A Gluten, C Eier, G Milch (Laktose), H Schalenfrlichte, F Soja

Kiirzel Allergen
A Glutenhaltiges Getreide
B Krebstiere
C Eier
D Fisch
E Erdnlsse
F Soja
G Milch (inkl. Laktose)
H Schalenfriichte
L Sellerie
M Senf
N Sesam
) Schwefeldioxid & Sulfite
P Lupinen
R Weichtiere




